
MATEMATIKA 

- Popravi napake pri domači nalogi prejšnjega dne. 

KILOGRAM: 

NALOGA: Stehtaj ali na embalaži preberi maso naslednjim izdelkom: 

- vrečko moke, 
- vrečko sladkorja, 
- 3 izdelke si izberi sam/-a. 

 

V zvezek pod naslov Enote za maso, napiši podnaslov KILOGRAM, napiši izdelek, ki si ga 

stehtal/-a in pripiši njegovo maso. 

 

DELOVNI ZVEZEK 4, STR. 16, 17 

V delovnem zvezku preberi primere na modri podlagi in pretvorbe v rumenem okvirčku.  

10 g = 1 dag 

100 g = 10 dag 

1000 g = 100 dag = 1 kg 

Beseda kilo pomeni 1000. Iz tega izpeljemo, da je 1 kilogram enako 1000 gramov. 

Beseda deka pomeni 10. Iz tega izpeljemo, da je 1 dekagram enako 10 gramov, potem je 

100 dag = 1000g, kar je enako 1 kg. 

 

1. naloga: Obkroži tehtnice, ki so v ravnovesju (na obeh straneh je enako) , pomagaj si s 

pretvorbami v rumenem okvirčku. 

Primer:  

 

 

 

  



2. naloga: Pretvori, pomagaj si s pretvorbami v rumenem okvirčku.  

10 g = 1 dag 

100 g = 10 dag 

1000 g = 100 dag = 1 kg 

Primer: 1 dag = 10 g 

              7 dag = 70 g 

            25 dag = 250 g 

 

3. naloga: Pretvori, pomagaj si s pretvorbami v rumenem okvirčku (kar je nesmiselno, 

prečrtaj). 

Primer:  

  

      2317 g = _____ m  ______ cm 

 

4. naloga: Preberi besedilno nalogo in odgovori na vprašanja. 

Primer: 

Koliko kg in dag so tehtala jabolka in hruške skupaj? 

2 kg 34 dag – jabolka = 234 dag = 2340 g 

193 dag – hruške = 1930 g 
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 R:      
        234 dag       2340 g 
+    1193 dag_     ALI          +   11930 g    
        427 dag = 4 kg 27 dag                    4270 g = 4 kg 27 dag 

 

O: Jabolka in hruške so skupaj tehtale 4 kg 27 dag. 



TONA: 

DELOVNI ZVEZEK 4, STR. 18 

V delovnem zvezku preberi primer na modri podlagi. 

1 t = 1000 kg  

1. naloga: Pretvori, pomagaj si s pretvorbo na modri podlagi.  

Primer: 

1 t = 1000 kg 

7 t = 7000 kg 

2. in 3. naloga: Preberi besedilni nalogi in odgovori na vprašanja. 

 

Pazi, da številom ne pozabiš pripisati enot. 

  



ŠPORT 

- Tri minute lahkotnega teka. 

- Raztezne vaje (izberi si 10 poljubnih razteznih vaj). 

- Izberi poljubno obliko rekreacije na prostem (vožnja s kolesom, kotalkanje, rolanje, tek, 

vaje za ravnotežje, ..). 

- Vaje sproščanja. 

Če pa imaš čas, voljo in energijo, si lahko narediš svoj MINI GOLF. 😊 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vzameš papirnato škatlo, izrežeš luknjo. Po želji jo pobarvaš, porišeš, v glavnem »olepšaš«. 

Pripraviš si še palico za golf. Potrebuješ palico in loček od jogurta. Skozi lonček narediš 

luknjo, skozi potisneš palico in jo oblepiš z lepilnim trakom. Poišči še samo majhno žogico in 

GOLF se lahko začne. 

 

 

 

 

 

 

 

 

IDEJA: golf lahko igrate vsi člani družine. Cilj lahko postaviš na različna mesta v stanovanju in 

tako nalogo še otežiš.  

 

Veliko veselja in zadetih ciljev ti želim. 😊 

   



SLOVENŠČINA 

Anja Štefan - Medved 

Če berila nimaš, lahko odlomek poiščeš na spletni strani Radovednih pet, pod napredno 

obliko. 

Pri nalogah, ki jih moraš rešiti v zvezek (za književnost), napiši naslov in avtorja literarnega 

dela, stran berila in številko naloge. Primer: B/113/medijska ustvarjalnica/1. naloga. 

- V kazalu v berilu poišči besedilo Medved, avtorice Anje Štefan. 

Besedilo je iz zbirke Štiri črne mravljice. Štiri črne mravljice je zbirka sedmih pravljičnih 

zgodbic, ki so zelo kratke, a v svoji preprostosti in jasnosti tudi izjemno večplastne.  

Čeprav so humorno zasnovane in mestoma rimane, rahlo zadišijo po basni (v basni nastopajo 

poosebljene (poosebiti – prikazati živali, snovi, pojave s človeškimi lastnostmi) živali s 

človeškimi lastnostmi, na koncu zgodbe pa navadno sledi moralni nauk).  

Vsaka se namreč zaključi z določenim sklepom, ki bi ga lahko razumeli kot moralni nauk, 

vendar popolnoma nevsiljiv, v kontekstu ljubek in smešen. 

- Preberi nekaj o avtorici, seznani se še z njenimi drugimi literarnimi deli. 

- Ustno odgovori na vprašanja, ki ponazarjajo dejavnosti pred branjem. 

- Preberi kratko predstavitev o pisateljici (B/51). 

- Preberi stvarna pojasnila (B/50). 

- Tiho preberi zgodbo v berilu. 

- Glasno preberi zgodbo, pazi na intonacijo, vezavo predlogov z besedo in končna ločila. 

- Če imaš možnost, zgodbo preberite po vlogah (za pomoč prosi družinske člane). 

- Preberi in ustno odgovori oziroma reši naloge ponazorjene v dejavnostih po branju. 

- Preberi še misel, anekdoto v berilu na strani 51. 

- Preberi še eno zgodbo iz zbirke Štiri črne mravljice z naslovom Dež. Najdeš jo v berilu na 

strani 51. 

Naloga: Pisno reši 2. nalogo v medijski ustvarjalnici. Izberi in reši še eno nalogo - izbiraš lahko 

med 1. in 3. nalogo v medijski ustvarjalnici. Nalogo zapiši v zvezek. 

Na spodnji povezavi lahko prebereš celotno zbirko Štiri črne mravljice. 

https://sl.wikisource.org/wiki/%C5%A0tiri_%C4%8Drne_mravljice  

https://sl.wikisource.org/wiki/%C5%A0tiri_%C4%8Drne_mravljice


LIKOVNA UMETNOST 

Pozdravljeni, dragi učenci in učenke. 

Upam, da ste zdravi in že malo pogrešate našo šolo, sošolce in sošolke, učiteljice in 
prijatelje. 

Hvala vsem, ki ste mi poslali fotografije s svojimi izdelki. Nekaterim pa je res zelo uspela 

voščilnica. Čestitke. Vsi ostali, ki pa mi še mi niste poslali fotke, dajte, zberite pogum in 

jo pošljite preko e- asistenta na moje ime. 

1. Priprava na delo 

Danes bomo ustvarjali s testom - tistim pravim, ki ga lahko pojeste. Zabavno bo. 

  Izdelali bomo zajčka v obliki reliefa iz testa. 

Poglejmo, kaj vse potrebujemo: 

 
Pripomočki in živila: 
posoda, 
čopič, 
pekač, 
jedilni nož in žlico, 
testo, 
rozine, 
špagete
, 
arašide, jušno kroglico ali zrno kave 

Sestavine za testo: 
250 dag gladke 
moke, pol pecilnega 
praška, 
12 dag margarine ali 
masla 1 žlico sladkorja, 
1 
rumenjak, 
pol dl 
mleka, 
sok polovice limone 

  Za pomoč pri izdelavi testa poprosite mamico ali drugo odraslo osebo, ki je z vami doma. 

2. Praktično delo po korakih: 

 

 

 

 
1. V posodo vsujemo moko in vanjo vmešamo pecilni 
prašek. V lončku na najmanjšem ognju segrejemo mleko 
in margarino. Dodamo sladkor in rumenjak ter 
premešamo. 
Stopljeno zmes vlijemo v jamico, ki smo jo naredili v 
moko. Dodamo sok limone. 
Zmes zgnetemo v gladko testo. 

 

 

 
2. 
Iz testa oblikujemo svaljek. 
Prerežemo ga na polovico in z dlanjo sploščimo. 



 

 

 
3. 
Uhlja s prsti sploščimo in namažemo z jajčnim 
beljakom. Naredimo kroglico in jo prav tako sploščimo 
ter zalepimo na uhlje. 
Tudi spodnji del glave sploščimo s prsti, da naredimo 
prostor za smrček. 

 

 

 

 
4. 
Oblikujemo kroglici in ju z jajčnim rumenjakom 
zalepimo na spodnji del glave. 

 

 

 
5. 
Zajčku naredimo obraz. 
Za oči uporabimo rozini, za smrček jušno kroglico ali zrno 
kave, za zobke pa polovico arašida (po želji). 
Vse dele s konico noža pritisnemo v testo. 

 

 

 
6. 
Jajčni rumenjak zmešamo z dvema žlicama 
vode. Zajčka s to mešanico premažemo. 

 

 

 
7. 
Uhlje zavihamo navzdol. 
V smrček zabodemo koščke špagetov za 
brčice. Pustimo zajčka, da pol urice počiva. 
Položimo ga na pekač, obložen s papirjem za peko, 
in ga spečemo pri 180 stopinjah, da lepo porumeni. 

 

 
  * Lahko ga oblikujete še drugače, po svoje. 

Pečenega zajčka lahko pojeste za večerjo skupaj s 
kakavom. Dober tek! 

   
  



Uživajte pri ustvarjanju. Lahko izdelate še kaj drugega. Vem, da boste zmogli. Držim pesti. 
 

3. Pošljite mi fotografijo svojega zajčka na moj mail sonja.marko@guest.arnes.si in 
pripišite, kako vam je šlo pri delu. 
Namig: 
Mogoče boste zajčke spekli še za velikonočne praznike in jih komu podarili. 

Naslednjič bomo delali pisanke (pirhe) in potrebujemo jajca (izpihane ali pa 

kuhane).  

Lepo bodite, 
Sonja Marko 

mailto:sonja.marko@guest.arnes.si

